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Tagesgerichte

Geeiste Melonensuppe 3,90 €
... mit einer Kugel Zitroneneis
(Iced melon soup with a ball lemon ice cream)

Salatteller ,,Canim Lake* 10,90 €
... gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich an sommerlichen Blattsalaten

mit Kirschtomaten, Gurke, Paprika, Maiskérnern und Hausdressing

(Smoked trout fillet with cream horseradish, green salads with cherry tomatoes,

cucumber, peppers, maize and house dressing)

Kanadischer Feuertopf im Nudelnest 9,20 €
... gebratene Streifen vom Schweineriicken mit Zwiebeln, Paprika, Pastinaken,

Mais und einem Hauch Knoblauch, angerichtet auf griiner Tagliatelle

(Roasted strips of pork with onions, peppers, parsnips, maize and garlic,

arranged on green Tagliatelle)

Gebackener Portobello Pilz 10,90 €
... geflllt mit in Olivendl geschwenkten Auberginen, getrockneten Tomaten, Gorgonzola

und Parmesan, verfeinert mit Rotwein, frischem Basilikum und einem Hauch Knoblauch

(Portobello mushroom stuffed with eggplant, Gorgonzola and Parmesan,

refined with red wine, garlic and basil)

Gebratenes Kabeljaufilet 10,20 €
... auf frischem Blattspinat und Steinpilz-Tagliatelle
(Roasted cod fillet on fresh spinach and mushroom Tagliatelle)

Unsere Dessertempfehlung des Tages

Geeister Erdbeergranita 4,90 €
... mit frischer Minze und Zitroneneis
(Iced strawberry Granita with fresh mint and lemon ice cream)

Orangenflan unter der Karamellkruste 4,90 €
... mit Baileys-Sahne
(Orange flan with caramel crust and Baileys cream)
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Unsere Aperitifempfehlung

il Spritz*
Prosecco Cocktail und Orangenscheibe

Unsere Weinempfehlungen

Pfeiffers Schoppen, WeilRwein

Sachsen, Weingut Hofl6Rnitz

... leichter Duft nach Honig, Ananas und Zitrus,

am Gaumen dezente SiiBe mit Aromen von Pfirsich und Banane

Riesling VQA trocken

Kanada, Ontario / Vineland Estates Winery

... Aromen von griinen Apfeln und reifen Limonen,
Duft von aromatischen Krautern

Unsere Empfehlungen nach dem Essen

Dreiling Aquavit Das besondere Geschmackserlebnis

Wohltuend durch Kiimmel, Anis, Nelken und Dill. Einzigartig durch Extrakte
aus Koriander, Ingwer, Zitronengras, Bittermandeln, Fenchel, Iriswurzel,
Kamille und Macisblite.

Unsere Empfehlungen nach dem Essen

,,Health Angel*
Orange, Saskatoonbeeren, Vita-Orange Tee, Rosensirup,
Blutorangensirup und granini Orangensaft

,,0ld Cuban*
Bacardi 8 Jahre, Zuckersirup, frisch gepresster Limettensatft,
Angostura Bitter, Minzblatter und Roederer Champagner

ab

160€

je Stuck

Getrankeempfehlung

Glas 0,1 |

Schoppen 0,2 |
Flasche 0,75 |

Schoppen 0,2 |
Flasche 0,75 |

2 cl

Glas 0,2 |

2,40 €

6,40 €
22,70 €

7,80 €
28,00 €

3,30 €

550 €

8,00 €




